
Lundi 

Mardi 

Jeudi

Vendredi 

Blanquette de poisson aux 

petits légumes
Pommes sautées haricots 

beurreRiz pilaf

le chef vous propose

Du 02 au 06 juin 2025 du 09 au 13 juin 2025 du 16 au 20 juin 2025

Haut de cuisse de poulet rôti

Brocolis

du 23 au 27 juin 2025

Cervelas en salade Rissolette de veau 

Fruits Compote de fruits

Fromage/laitage Compote de fruits Fromage

Menu végétarien

Couscous végétal Émincé de volaille Palette à la provençale Concombre aux fines herbes

Taboulé aux légumesMenu végétarien Salade Pipadou

Semoule Haricots verts Pommes vapeur Quenelle sauce aurore

Fromage blanc Fruits Yaourt aux fruits Riz aux légumes

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, Œufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits à coques, Céleri, Moutarde, Graines de 

sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine. »

Salade aux pois chiches

Compote de fruits Yaourt aromatisé

Salade de tomates Menu végétarienSalade de radis

Salade de fruits frais

Tarte aux fruits

Salade de blé composée

la bolognaise

Gratin de courgettes

Pâtes à

Filet de poisson au citron

Liégeois Fruit

Gratin de poisson

Pommes sautées Lasagnes végétales

Pilon de poulet mariné

Filet de poisson pané

Macaronis gratinés aux 

légumes du soleil

Épinards

Kefta de bœuf ratatouille et 

semoule

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements

Yaourt aromatisé

Yaourt nature Gâteau d'anniversaire Fruit

Concombre sauce Yaourt

Fromage

Pâtisserie du chef

Petits pois carottes

Menu végétarien Melon 

lundi de 
Pentecôte

C a n t i n e s c o l a i r e  S U L I G N A T  


